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Gegessen Im Restaurant Biirgli

Trau

Bt o

Ein guter Ort ist ein Ort, an dem man
gerne weilt und an den man gerne
zuriickkehrt. Das Biirgli erfiillt diese
Anspriiche. 1864 erbaut, thront das
denkmalgeschiitzte Gebdude an
erhihter Lage in Wollishofen. Es
bietet eine wunderbare Terrasse mit
B&umen, deren dickes Blattgriin
Schatten spendet. Der Kies knistert
unter den Fiissen, und die Aussicht
von hier oben iiber den Ziirichsee
wirkt wie eine Belohnung, besonders
. abends, wenn die immer schwécher
werdende Sonne das gegeniiberlie-
gende Seeufer in weiches Licht
taucht und die Hauser anstrahlt.
Das Biirgli serviert saisonale Kiiche.
Legendaér ist die Hausspezialitat:
ein saftiges Muotathaler Entrecote

gericht mit Traumaussicht

im Pfannli, mit Café-de-Paris-Sauce
und goldgelben Pommes frites

a discrétion. Erwdhnenswert sind der
freundliche Service und die
liebevolle Speisekarte, handge-
schrieben. Sogar die Fleischdeklara-
tionen sind hier witzig illustriert; das
Schwein genau wie das Huhn und
das Schaf. Der Friihlings-Spinat-Salat
mit Portulak und Hiittenkdse ist
erfrischend, das Basilikumdressing
fein abgestimmt. Dazu geniessen wir
einen kiihlen Rosé fiir den Rundum-
Sommergenuss. Ginger Hebel

Menl & Adresse

Vorspeise:

Zarter Blattsalat an Hausdressing;
frischer Friihlings-Spinat-Salat an
Basilikumdressing, Hiittenkédse und
getrocknete Cherrytomaten
Hauptspeise:

2 x Entrecote mit Pommes frites
Getrédnke:

1 Mineral, 5 dl Rosé Salento di
Puglia, 2 dl Quinta do Sobreiro
Rechnung:

171.40 Franken (2 Personen)

Restaurant Birgli
Kilchbergstrasse 15

Tel. 044 482 81 00
www.restaurantbuergli.ch
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