Biirgli

Freiluftkiiche

Das «Burgli» draussen in Wollishofen ist
einer der Orte, an die in der Stadt
lebende Leute gerne auswartige Gaste
hinfithren. Denn diese Gartenwirtschaft
unter den gressen Baumen mit Blick auf
den See und in die Weite - Berner und
andere Nicht-Zircher glauben gar nicht,
dass es so etwas Uberhaupt gibt in der
grossen Stadt. Das «Restaurant z. Blir-
glin, wie es seit ewig am Haus ange-
schrieben ist, kdnnte gut und gerne auch
«Restaurant z, schiinen Aussicht» heis-
sen. Doch auch in der kalten Jahreszeit
und bei schlechtem Wetter lehnt sich
der Besuch der schmucken, liepevoll ein-
gerichteten und ebenso geflihrten Beiz
am Stadtrand.

Schon seit iber hundert Jahren wird in
dem alten Haus gewirtet. Vor rund einem
Dutzend Jahren hat der ebensc char-
mante wie innovative Ziircher Wirt Tho-
mas Krebs (heute «Seerose» und «Chez
fritz») die simple Quartierbeiz iiber-
nommen und herausgeputzt, und seit-
her kommen die Giste, die an einem
schdnen Ort in ungezwungener Atmo-
sphire qut essen waollen. Seit 2003 fih-
ren Requla Gloor Belide und Catharina
Joss das «Birglir.

Sobald es das Wetter und die Tempera-
tur zulassen, wird hinausgeziigelt. Dann
wird nicht nur unter den alten Baumen
serviert, sandern die Speisen werden auch
in der Freiluftkiiche zubereitet, Da esim
April ja plotzlich Sommer wurde, kamen
wir dieses Jahr schon sehr friin in diesen
Genuss. Sollte es im Lauf des Abends
etwas kiihl werden, legt das Personal dem
frosteinden Gast dbrigens gerne eine wir-
mende Decke Uber die Schulter,

Die «Biirglin-Kiiche ist saisonal aeprigt,
man arbeitet mit frischen Produkten guter
Qualitdt, maglichst aus der Region. So
wechselt die Karte denn auch hdufig je
nach dem Marktangebot. Eine stindige
Spezialitdt ist das Entrecate Café de Paris
{Fr. 43.-). Wir begannen an diesem Frih-
lingstag mit einer wohl schmeckenden
Spargelsuppe (Fr. 12,50} und einem sehr
leckeren Salat aus Linsen und klein ge-
schnittenem Gemiise (Fr, 13.50). Die
lippige Dekoration der Teiler aus der
«Bilrglin-Kiiche ist ein bisschen Ge-
schmackssache; uns stirt sie nicht gross,
solange das Essen gut schmeckt. Und das
tut es. Wir genossen eine saftige Mais-
poutardenbrust an Orangen-Honig-Jus
mit Spargeln und neuen Kartaffelchen
{Fr. 41.50} und ein wilrziges Lammnier-
stick mit Barlauchkrauterbutter und
ginem timetten-Filawreis (Fr. 45.50).
Ein quter Begleiter dazu war der Merlot
«ll Tesoron (Fr. 72,-) aus der Maremma,
preduziert vom Gut Terrabianca des
Schweizers Roberto Guldener.

Viel gariihmt wird der «Biirglin-Schoggi-
chueche (Fr. 12.50), doch wir wahlten
zum Abschluss einen anderen Klassiker:
den feinen Eiskaffee (Fr. 9.50}, der im
Glas eingetroren wird. Da wir inzwischen
eine Decke ijber der Schulter hatten,
durfte es durchaus etwas Eiskaites sein.
PS 1: Mittags werden giinstige Menis
{Fr. 18.50-21.50) angeboten.

P53 2: Am Sonntag wird im «Burgli» van
11 his 14 tUhr ein Brunch a discrétion
{(Fr. 39.50, Kinder his 12 Jahre Fr.
12.-} serviert, einmal im Monat mit
Livemusik,

PS 3: Von September his Mai findet an
jedem zweiten Mittwoch ein klassischer
«Sdngerabend» statt.
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mo-TF 9-24, 53 1/-24, so 10- 24 Ub-
{Kiche 11.30-14 & 18,30-22, s0 Brurch
13-14 UhY, sa-mittag geschlossen
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