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Im Café de Wollishofen

«RESTAURANT BURGL!» Ein
Entrecote mit Frites, dazu
freien Blick auf den See und
viele nette Menschen:

Das Lokal in der Ziircher
Yorstadt macht es einem
leicht, gliicklich zu sein.

i kulimanscher Cesteshling
E sicht anders ans; «Entrecone

Calé de Panss stehr da unter
«Hausspezialitar-. Fehlven nur noch
die Bouillon mi Ei und der Glace
Schlumpt, wne man hine das Lokal
subto verlassen missen,

Wir sind geblieben. Nicht nur,
weil sich der Rest der Rarte span-
nend liest. U'nd das Entrecote ja ein
wirklich gutes Entrecote hate sein
kinnen - was o8 auch war. Das
-Hl'ug]i-- st cinfach cines _il‘.]ll.!T L=
kale, in denen man sich aufl Anhieb
wohl fihl

Ein delikates griechisches Toma-
ten-Jogurt-Suppchen erinnert uns
an den Sommer, der an diesem
Abend Pause macht. Das st Pech,
denn die -Burgli=Terrasse gehort
zu den schonsten Zunchs: Yon un-
ten grusst der See und von etwas
taiher ewet Esel, die wie das Restan-
rant und die Wiese, auf der sie ste-
hen, der Stadr gehdoren.

Im «Birgli- trifft sich das
Quartier seit iiber 100 Jahren

Das «Bargli=-Haus wurde Anfang
s ]';;IIJ;!I‘II'!1ILI1|:‘|.{‘I!1!\ gebaut, seit
18492 ist es cine Beiz. Damals war
Wollishofen noch ein Dort, und ei-
nen Beizencharakeer hat das «Birg-
li» bewahrt = anch wenn die Tische
_ji'l.l'f WS gi':h': ki sind. «Beil uns es-
st Flandwerker vuned Banker, Giross-
mutter und In-People, es 151 wun-
derbar-, sagt Catharina Joss, die das
Eesianrant susammen i HI.‘HH!-'.
L:loor fithrt

Der Haus-Klassiker
erfreut alle

Sinne: Entrecote
Café de Paris
(unten). Das Inte-
rieur ist sehr
gepflegt, aber
keine Spur
iiberkandidelt.

Das Entrecote verlangt Aufimerk-
samkeit. Mach Wunsch gebraten,
liegt es aul dem Rechaud, daneben
ein Placth Pormmes frites: zum Wiei-
nen schon, Ein Biss s zare Flessch
fu;-ﬁ;]l,igr den guten Endruck. Nur
die Frites schmecken etwas gar ge-
wohnlich. Wieder hervorragend ist
der Rotwein, ein Palacio de Villachi-
ca (7.50 Fr./dl} aus der spanischen
[rend-Denominauon loro,

e «Birgli--Karte 15t etwas far
Schnellleser. Fant Vorspeisen, drei
Fleischgenchie, je zweimal Vegi und
Fisch = zum Beispicl ein ausgezeich-
neres Zanderiiler min Salrannudeln
und Gemisestreifen (43.50 Fr.) =
fertig. Das Weinangebot reicht von
prossen Bordeaux bis 2o newen Wei
nen aus Spanien und Pormugal.

Catharina Joss st die geborene
Gastgebernn. Und das, obwohl sie
anfanglich in der Gastronomie nur
das Geld verdiente, um ihren wah-
ren Traum fu verwirklhichen: die
5r|1:1||if}i1"|l_'|':=i.. Tan [.;r']'i awirneen le-
gen heute swar nicht mehr dnn,
trotzdem tauscht Joss regelmassig
das « Borghi=-Parken mit der Bithne,

Fiir ein intimes Zwiegesprich
ist der Larmpegel zu hoch

Vorhang auf far das Dessert. Der
schon prasenterte Schokoladeku-
chen (12,50 Fr.) wird auf der Kare
munig als <legendars angepnesen,
Gt 15t er allemal, uns aher guﬁ]ll
die Panna Cotta auf einem Frucht-
coulis (12 Fr.) besser.

o

«Restaurant Biirgli=, Kilchbergstras-
se 15, BO38 Zirich, 044 482 81 00.
www.restaurantbuergli.ch, Samstag-
mittag geschlossen.

Genuss: Internationale Kiiche, liebe-
voll prasentiert. Klassiker ist das Ent-
recole mit Pommes frites. Am Mittag
dreiMeniis ab 18.50 Fr. o 9 4 o o
Ambiente: Frohlich und leger. Wun-
derschine Terrasse mit Blick auf den
Ziirichsee. e A e
Service: Flott und nett. s s
Preise: Am oberen Ende. # & 4 1 ¥

Am  Nebennsch  herrscht Aund-
bruchstimmung. Die Runde mit
Geschafislenten hat sich in einem
Crescendo vom Smalltalk zum allge-
meinen Hallodr gesteigert. Uns
hats micht gestort. Wem der Sinn
mach cinem inbimen {h'ﬁpnirh.til{*hl,
sollte das ber der Reservation aber
besser erwalnen. LUZI WEBER



